Korvens Vanner

Korvens vanner erbjuder en go kvall
med underhadllning och servering av god mat
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- Minsta antal; 50 personer. Tillg8ng till kék
med alla fasiliteter (mindre antal efter
overenskommelse

SMA ALSACEKORVAR
w e d :L S En god nubbekorv med julsmak.
a u 5 a o e « 1 kg magert bogflask, 500 g
. O - Spack,
OC]_ety * 2 tsk salt

* Y5 tsk fyra kryddor

Korvens
vanner

Korvens védnner tycker att man ska
8teruppticka denna gamla
ursvenska matlagningstradition
som ger s§ ménga tillfllen att
variera och berika husmanskosten.

LITE OM VART SALLSKAP

Korvens vanner ar en grupp matintresserade personer som tagit
som uppgift att férséka varna om gamla matlagningstraditioner.

Den del av husmanskosten som blivit sérskilt missgynnad i vara
dagar &r korvtillverkningen. Att hushallen sjélva tillagar sin korv
bygger p3 en mycket 18ng tradition och korvrecepten &r otaliga.

Korvens védnner vill visa att lika vdl som alla kan laga till kéttbullar,
pannbiffar, kottfirslimpor och dito sds kan man ocksd géra korv.

Vi pastar att d@ man gor sin egen korv sa far man mat som;

e Smakar férv8nansvért bra ® Ar absolut firsk
e Man vet vad den inneh8ller ® H8ller ett mycket behagligt pris

Programpunkter
e Kort korvhistorik

e Demonstration av korv-
tillverkning
e Avsmakning av korvbuffé

"En g6 kvall med underhdllning och servering av god mat"

e Underhdllning av Musiktéren

* 15 tsk svartpeppar
* 1 krm kanel
« 1 tsk farinsocker ev 1 krm saltpeter

« svinfjalster eller allra helst farfjalster

Mal kott och spack och blanda farsen
med kryddorna. Var forsiktig med
saltet. Korven ska ha en latt fornimbar
smak av kanel. Kokas eller stekes pa
svag varme ca 15-20 min.

Elhilife

Kontakt: Hilife - Leif Carlsson
Telefon: 040-410117
Mobil: 070-548 74 71

Smultrongatan 50 e 234 43 LOMMA
www.musiktoren.se e info@musiktoren.se

KORVBUFFEN

Korvbuffén kan omfatta bade
kokt, stekt och rékt korv och
kan varieras efter 6nskemal.

Den kan innehélla allt fran;

v Korvkaka med skirat
smor och lingon,

V' Olika typer av flask-

och julkorv med rédkél
eller brunké§l,

v Leverkorv med rodbetor
och gurka,

v Fransk eller Bayersk
lantkorv med potatismos.

v Medisterkorv, medvurst
eller...

v Varmlandskorv med
olika tillbehor till siskon enligt
Kajsa Varg eller...

v Korv enligt recept frén
gamla Grekland.

v Musiktérens grova brod
med smor och ost hor alltid
till..
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